
 

Velkomstdrink  

Granatæblecider  

 

BUFFET 

Hønserilette med bladselleri, æbler og  

syltede rødløg på smørristet brød  

Arancini med hjemmerørt chilimayo 

Grisemørbrad svøbt i serranoskinke med balsamico glace på salatbund 

Barbeque marineret revelsben  

Ballotine af kalkun med urter 

Klassisk kartoffelsalat toppet med grønt 

Ovnstegte kartofler vendt i timian 

Fennikelsalat med spidskål, appelsin og æble 

Forårssalat med radiser, sukkerærter og forårsløg 

Vindruer og skåret frugt 

Friskbagt brød og pisket smør  

Solbær panna cotta med crumble og syltede bær 

Brownie med rørt vaniljeis 

Kaffe og the  

 

Pris pr. kuvert   575 kr. 

Børn mellem 2 – 10 år, halv pris 

 

Maden (forret og hovedret) står på buffeten ca. 2 timer  

Dessert stilles på buffeten bagefter forret/hovedret  

 

Konfirmationsmenu 


